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LA PLUS CANAILLE
SAINT-MARTIN
Philou

12, avenue Richerand, X',
Tel.: 0142 08 00 13.

Tlj sf dirn. et fun. Formule
déj. a 25 € menu a 30 €.

Philippe Damas que I'on avait un
peu perdu de vue depuis son de-
part du square Trousseau a réap-
paru du coté du canal Saint-
Martin, tout prés de ['hopital
Saint-Louis. Dans un bistrot tra-
ditionnel a petites touches
contemporaines ol tout se lit,
vins comme plats, sur grandes ar-
doises murales. Mais ces temps-

ci, la tendance est plutot 4 la ter-
rasse disposant d'une grosse
vingtaine de couverts. Car elle
possede le précieux avantage
d'étre posée sur une arfére peu
passante, presque provinciale. On
en apprécie alors que mieux la
cuisine de Philou, limpide, savou-
reuse a I'image de sa terrine de
campagne et mesclun, son dos de
cabillaud et concombre roti, son
entrecote  pommes  grenaille-
champignons, son mille-feuille
fruits rouges. Habile carte de vins
pour emballer Je tout.

LA PLUS

MONUMENTALE
Le Mini Palais
Wit Crurcl ik

Tel: 014256 42 42. Tl
Carte: 30-60 €,

Bien sise derriére les colonnes
massives du Grand Palais, une
terrasse bon style et accueillante,
qui recoit tous les jours et toute 1a
journée, le temps d'un grignotage
chic ou d'un repas. La téte dans
les arbres du cours de la Reine, on
y déguste une cuisine élégante
mais pas ramenarde, exécutée
par Stéphane d’Aboville et imagi-
née par Eric Fréchon (« M. Bris-
tol»). Bonnes pioches des der-
niéres visites: le carpaccio de
betterave et son écume de hareng
fumé, le ris de vean en croiite de
comté, et la meringue, servie
avec sorbet noix de coco et fram-
boises. Pour les amateurs d’apéro
de gout, le bar a champagne est
ouvert tous les soirs.

Eléments de recherche : LE MINI PALAIS : Restaurant a Paris 8éme, toutes citations

PALAIS
3332538200506/GAD/OTO/1



