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Eléments de recherche : LE MINI PALAIS : Restaurant à Paris 8ème, toutes citations

S P E C I A L I T E S

maîs ce restaurant signe Du
casse et situe à deux pas des
salles est un « fast gastro » Ou
l'on peut dîner en une heure
chrono Les veggie trendy
l'ont bien compris Des
19 h 30, ils s'installent sur la
haute table d'hôtes en chene et
enchaînent un jus de legumes
et deux entrées une soupe aux
orties et faisselle suivie d une
cocotte de qurnoa, legumes en
fins copeaux et condiment ve
getal (14 € chaque) La pizza au
chocolat (9€) mente qu'on
rate les bandes annonces

72 rue Mangnan VIIIe

Tel 0140 76 34 44 Tii sfsam
et dim Menus a 33,75 et 115 €
Carte 30-70 €

tf** LOUIS XXV Nostalgique
^ du film Cocktail? Une fois
sorti des salles obscures, retrou-
vez les lumieres tamisées du
«lounge bar restaurant bou-
doir » installe depuis peu en bas
de la plus belle avenue du mon
de Snobez l'espace design (cor
niches et néo-statues antiques
pas très inspirées) pour descen-
dre pres du bar siroter un
pouilly fume (9 €) ou un code
tad Kamikaze (21 €) autour de
genéreux grignotages tempu
ras de calamars (12 €), burrata et
cœur de bceuf (16 €), cornet de
churros (9 €) Johann, le bar-
man, vaut bien Tom Omise

25 avenue
des Champs-Elysées VIII

e

Tel OT 53 53 25 25 TI]Sfdim

cie midi o 2 h Corte 30-45 €

Topos à partir de 23 h

Le nouveau com Vallauns chez

Casa Olympe pour des petites faims

d'avant ou après-spectacle

C LE MMPALAIS OK, on
vous en a souvent parle

maîs parmi les nouvelles adres-
ses des Champs, celle-ci mente
un petit retour Parce que la
carte d'en-cas servis jusqu'à
minuit (tarîmes de foie gras
confit poivre et bel tartarecou
leau pommes allumettes, cafe
grand gourmand ) est bien vue
et que le heu, conçu comme un
atelier d artiste bigle Gilles
& Boissier, va etre encore plus
sexy en terrasse aux beaux
jours

Grand Palais,
avenue Winston-Churchill VIII

e

Tel OT 42 56 42 42

Tljjusqu a2hdu matin

Carte env 30-50 €

ODÉON,
SAINT-GERMAIN

\i/, JAMBON, JAMBON.

Comment passer a cote
de ce comptoir ibérique qui
porte le nom d'un film mettant
en scene Pénélope Cruz et Ja
vier Bardem ' Installée sous les
arcades du marche Saint Ger
main, cette « guinguette à ta-
pas » délivre, dans un decor
Indice- kitsch (figurines de co-
chon, trancheuse rose), de pe-
tites portions de [omo boudin
basque, jamon S I, tortilla aux
produits de saison, turron Un
grignotage de qualite a prix
d'amis

fe Italia™
O rectum Champs Elysees dans le 8 arrondisse-

ment pour faire la re decouverte cl un restaurant

italien qu on ne peut rever plus (amy Giada

Patrlzia Saveno et Gianluigi vous accueillent 7

jours sur 7 et le service est en vo ' Si vous avez

aime (et vous aimerez ') vous pouvez comman-

der la spec alite gnocchis frais aux fromages ou

des pates les « Ravioli » Végétariens a la ncotta

et epmards ou les « Polpette » (boulettes de

bceuf ) au Parmesan des pizzas qui font la répu-

tation de la maison qui existe depuis 1997 En
dessert le grand tiramisu ou la brioche tiède et

doree au four avec ses fraises vous régaleront

sans plus de commentaires Un vrai dépayse-

ment
Me™«PASMBELL/Ua!9,50€

(Entree t PM * Dessert) tous (es soirs

15, rue Washington

Res- OI 42 25 50 OI

8
e
-ChezSavy

Avec les beau» jours et I arrivée du printemps

voila une nouvelle arte et des plats plus legers

adaptes a la saison Notamment le poisson du

jour en direct du Gulvmec Pour esaficionadosla

charcuterie du Cantal et la vende de bceuf sont

toujours la ' N oublions pas ce qui fart le succes

de I endroit la petite terrasse calme le soir

et la salle climatisée I accueil sympathique et

le service efficace
1

Ferme samedi el dimanche

23, rue Bayard

0147234698

15
e
-Axuria

Tout [uste installe dans un nouveau decor

contemporain Olivier Amestoy imprime déjà sa

marque creer une cuisine inventive ave
r
 des

produits français exclusivement de saison Une

carte renouvelée au fil du mois des suggestions
à I ardoise que le chef compose selon son hu

tueur en accord avec les convives voila de quoi

proposer chaque jour le meilleur de nos regions
A rn di cèt hiver on appreoen la poêlée de foie
gras de canard a I aigre doux (e est un fermier du

Sud-Ouest qui I vre) filet de Sa nt-Pierre a la

plancha betes Saint-Jacques ou de I agneau de
lait des Pyrenees

Memi-ecrteo34€ Ouvert toustesjours

54, avenue Felix Faure

Tel 0145541391-M Bouclcaut

15
e
- Chez Marie-Edith

En avril chez Marie-Edith a deux pas de la place

Cambronne les poissons se retrouvent dansl as

siette en toute gourmandise Au tableau des sa-

veurs honneur à de grands classiques perpétues

avec talent Le Saint Pierre « soleil > des pe-

cheurs du nord s accompagne d un beurre blanc

vif et onctueux cuisine dans les regles de I art

avec du bon beurre breton une reduction de vin

blanc et échalotes Le turbot cuit a la vapeur se

pare d une sauce hollandaise onctueuse et fine

ment citronnée Et toujours les incontournables

abats (tartine de rF de veau caramélise rognons
de veau eni ers sauce moutarde } sole (e est la

saison 1 1 bars grilles ou le classique filet de bœuf

alanvernaise Sans nul doute avec Marie-Edith

la fidelite a la tradition garde ses charmes
FamilesaX€et2SC
Ouvert7jouresur7 samedi er dimoncfie indus

34, rue du Laos - métra Com&ranne
OT 45 66 44 60

17
e
-L'Huîtrier

LisoisondescrusMces. fiomardbleu langous-

tines crabes crevettes a savourer entiers ou dé-

cortiques en salade Vous découvrirez aussi les

salades de la mer poivrons a I aichoiade, salade

d anchois salade de poulpes ainsi que le saumon

etlethoaentartare marines ou grilles elles

succulentes huitres de printemps fines ou spe

e ales de daires ainsi que bulots palourdes et

dams Cote plats une belle carte de poissons gril-

les sardines du Midi suplonsala
D
rovencalefri

cassée de gambas thon daurade royale sole

lotte au citron ou encore les moules palourdes

et huîtres farcies En dessert tarte fine aux

pommes crepes a I orange crumble ou profite-

roles au chocolat Egalement vente a emporter et

livraison de plateaux de fruits de mer

Ferme le lundi vbituner a I ongle des rues Fwtray

etSoussœr-Leroy

76 rue Sauss/er-Leroy

Réservations air OI 40 54 83 44

wwwhuitnerfr

"fj; Le petit Acacia
C est au Petit Acacia au cœur du 17* que Fred a

déniche pour vous le meilleur des produits de nos

regions et plus particulièrement ceux de I Au-

vergne LePett Acaciaestunemaisonbiensym-
pathique qui a su conquérir par son sérieux et

son accueil une d entete de fidèles amateurs de

bonne chere Fred est en cuisine et au menu

saucisse au bleu d auvergne et algot ris de veau

justerotijambonalos cassoulet maison Que de

beaux produis tms b en prépares Simplicité et

qualite du service sont de mise dans ce bistrot i

ferme dimanche

58 rue des Acacias

fies OI 45 7412 28

Aux Saveurs du Marche
Votre premier contact avec te restaurant e est un

decor chaleureux et I acmé I tout en sourire de

Delphine Cote cuisine David Cheleman met dans

le mille avec des produits soigneusement sélec-
tionnes et prépares simplement laissant ainsi
toute la place a I explosion des saveurs Laissez

vous tenter par un mi cuit de thon au sesame et

caviar d aubergine ou un carpaccio de bar tiède a

la graine de moutarde Cote plats choisissez le

lartere de canard poele et pommes de terres sau

tees et champignons ou la sole meuniere de nos
cotes Ne résistez pas aux desserts comme la

charlotte chocolat chaud ou la salade d orange

ananas et fruits de la passion

Ouvert 7/7 - Service m/luner

73, avenue Niel

0144402815

20
e
-Royal Fata

Du côtë de la place Gambetta dépaysement as

sure pour les déjeuners entre collègue^ ou soirees

feslives entre amis ' Lorsque I on pousse la porte

du Royal Fata on a tout de suite I impression de se

retrouver dans une veritable demeure chinoise

Pour goûter le meilleur on vous conseillera leGuo

Ba Mian (plat populaire en Chine) ou les crustacés
grilles a la façon du chef La maitresse des lieux

recommande le canard ou les crevettes aux

ecorces d orange pimentées Et Royal Fata est

ouvert tous les jours dè I annee
Formule apa* oe 11 SO €

Menu déî amoureux 52,80 €
237, rue des Pyrenées

m 43 66 99 SS

POUR TOUS RENSEIGNEMENTS COMMERCIAUX APPELEZ LE OI 56 32 24 06


