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VAN has, une boite de it bran-
([ w Un mini palals o o
F L Le = g dub

pour les etoiles e L s o our et
bl e et vue sur IAre de triomphe illu-
d’Eric Frechon sk Db i
uFrechon sans Frechon au Mini Palais, qui ;‘;‘:;‘g;:;“ S e
vient d'ouvrir. Mais pas d'inquiétude ! Le excellent, le chef patissier a plus
chefexécutif, Stéphane d’Aboville, sait inter- d'un tour dans son sac, et Faccueil

préter brillamment Ia carte établie par le est absolument parfait.
strea étoiles. A delaSei Palaiseta 1S Les entrées sont bien celles d'un
maitre 3 étoiles. A quelques pas dela Seine, attenant au Grand saverriére, b i veit séchire s joies S

ce nouvel endroit est une réussite. En sortant de lexposition Monet, on peuty dé-
jeuner, mais le Min{ Palaés niest pas seulement un restaurant de musée. Voild un lieu
agréable, une brasserie chic pour un diner rompant les habitudes. Volumes impres-
sionnants. Un plafond blane, 3 10 métres du sol, bordé de stuc, souligné de raies de
Ia couleur vert réséda maison, soutenu par des structures métalliques. Un
long bar aux dix siéges ot fon peut s'installer pour grignoter, face 4 deux

mes ; ceeur de laitue, vinaigrette 4
P'huile de truffe ; salade chicken Cé-
sar ; saumon fumé bio ; King cra-
bes; nems de poulet, menthe et co-
riandre, sauce aigre-douce ; burrata
et tomates cerises, escargots de
Bourgogne, Sans surprise, mais

caves i vin transparentes, La salle de 400 métres carrés avec ses hau- Antony Germani, le chef, réussit ses
tes fenétres peut recevoir 125 convives, Malgré ce gigantisme, des présentations et les assiettes se
succédent, engageantes. Idem pour

coins, recoins, alcoves, tahlesespacées,nombreuseshanquettes
confortables. Du mouvement, desal- |

les poissons: croustillants de gam-
bas an basilic quinoa bio, sauce

lées et venues. saté ; saumon bio, courgetteset ca-
Lieu vivant et inhabituel. Uaccueil du rottes croguantes ; sole grillée ou
directeur, René Carbonniére, est cha- meunire, ete. La viande est égale-
leureux, le serwee atmable et préve- Tmﬁkﬂfﬁmm
cellente, Eric Frechon a composé une de terrerattes ; brochette de poulet
carte brillante de plats originaux. Le grillé, riz basmati, etc.

Mini Palais devrait vite devenirun lieu |8 La brousse AOC de M. Pellegrini,
bien parisien. i mﬁ@ﬁg lﬁhssaa-w ﬁ?ﬁ
Certains plats signatures ont droit A une 3| pas pour irinover ; original saint-

ovation & chaque service : clafoutis aux 3 ul
cépes de Corréze légérement fumés ; encornets pilpil ; escargots dans leur tomate ce-

honoré, sorbet mangue ; tarte au

Le « MiniPalais», citron, sorbet maison ; entremet au
rise gratinés au beurre d'amande ; cabillaud nacré, bouillon parfumé 2 Ia coriandre ﬁ';“'m’:f;z;g;‘:d C‘mla”’wwe?“ Jivara ; dac-
et la citronnelle ; pluma de cochon en tandoori, confit d'oignons, pommes paille ;  jmpressionnante, fisée, etc. Tout le monde se donne du
baba géant au rhum ; fruits des bois, fromage fontainebleau. Dans tous ces plats,la et ol le service mal, les désirs des clients sont vite

: > : . estfoute gentillesse. i -
patte du chefdu Brisiol. On se régale aussi avec la soupe glacée concombre, lait de coco, M;nﬁnnlréslglnn exancés, Pour unefois, on est satis
huile de curry ; levitello tonnato, capres 3 queue et parmesan ; fentrecote de Baviere oy e serveur, fait dans un lieu qui fait Factualité.
ala plancha; le risotto aux courgettes et jambon de Parme. adroite W 12, rue de Presbourg, 75016 Paris

= e S e pa s sunoephons,  (04500.78.70) Menus: 38et45€.
De midi & minuit, on sert des encas et de belles pétisseries avec le thé, Faprés-midi. Photo du haut: e Carte : environ 65 € (sans boisson).
Résumons : clest trés bon, plats pas du tout communs réalisés avec talent par Sté- famt:lx ilahoutis gttt mmadr midi et dimanche,
phane dAboville, accueil et service exemplaires. Une belle adresse dépaysante. Eric  cépes de Corréze. : =

Frechon & petits prix, il faut en profiter.

Min[Palais|3, avenue Winston-Churchill, pont Alexandre-1l, 75008 Paris (01/4256.4242). Menu: 28 € (dé-
Jeuner). Carte: environ 50 € (3 plats, sans hoisson). Excellent choix de vins au verre. Ouvert tous les jours.
Voiturier.
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